


Il Menù

Antipasti

[bookmark: _Hlk104639223][bookmark: _Hlk110268580]Tartare di Scottona, pere, nocciole, cremoso di zola dolce                       1-7-8-12   € 16
Polipo* alla piastra, purea di sedano rapa,’nduja e speck croccante
                                                                                                             1-4-7-8-9-14  € 16                                                                   
[bookmark: _Hlk115433203][bookmark: _Hlk155969883]Totani* ripieni alle verdure d’autunno con broccoli dell’Az. Agr. “Casa del Mulino” e acciughe                                                                             1-4-7-8-9-14   € 16   
Tarte tatin, radicchio del nostro orto, mosto cotto e croccante al provolone dolce
[bookmark: _Hlk104638674]        1-3-7-8-9-12  € 15
Primi piatti

[bookmark: _Hlk34642581][bookmark: _Hlk59353072][bookmark: _Hlk14698900][bookmark: _Hlk97549001][bookmark: _Hlk76661224][bookmark: _Hlk34642692][bookmark: _Hlk97550635][bookmark: _Hlk14698813][bookmark: _Hlk14698764][bookmark: _Hlk47548120]Tagliatelle verdi fresche con gamberi* e bottarga di Muggine Sarda     1-2-3-4-7  € 16
[bookmark: _Hlk97550972][bookmark: _Hlk97551118][bookmark: _Hlk104638798]Lasagnetta fatta a mano, porcini*, émincé di vitello e tartufo nero       1-3-7-9-12  € 18
Risotto, crema di zucca di Baggero, mascarpone, nocciole e guanciale nostrano
                                                                                                                   7-9-12  € 16                                                          
[bookmark: _Hlk115433637][bookmark: _Hlk115428773][image: Immagine che contiene testo, strumento

Descrizione generata automaticamente]Cappellacci alla ricotta, fichi e noci, crema di Parmigiano e “RURALE”
                                                                                                             1-3-7-8-9-12  € 18

Secondi piatti
[image: Immagine che contiene testo, strumento

Descrizione generata automaticamente] Degustazione di verdure della nostra Az.“Casa del Mulino”     1-3-6-7-8-9-12  € 20
[bookmark: _Hlk112844956][bookmark: _Hlk112844985]Cuore di merluzzo*, ginepro, cavolo viola e burro di cacao                1-4-5-6-7-12  € 25
[bookmark: _Hlk72148338][bookmark: _Hlk97552216][bookmark: _Hlk121315994][bookmark: _Hlk116125027]Ombrina, spinacino fresco, olive e salsa alla pizzaiola                          1-4-6-7-9  € 28
Filetto di vitello alla Wellington, purea di melanzane, salsa Perigourd
[bookmark: _Hlk135941339][bookmark: _Hlk121316813]                                                                                                               1-6-7-9-12  € 30
Petto d’anatra*, cipollotto, caprino e salsa all’arancia                          1-6-7-9-12  € 25
[bookmark: _Hlk115434192][bookmark: _Hlk22376925][bookmark: _Hlk14700827][bookmark: _Hlk97548977]La Tagliata del Corazziere sulla pioda kg 1 e salsa bernese*             * 1-3-5-6-7-8-10-12  € 65
[bookmark: _Hlk55119521]contorno incluso

[bookmark: _Hlk34641635]Verdura al vapore             € 7 (grande)                        € 5 (piccola)
[bookmark: _GoBack]Insalata di stagione           € 7 (grande)                        € 5 (piccola)

I Formaggi :
Composizione di formaggi con miele e confetture di “Baggero”  7-8-12  € 9         
             Dessert della casa     € 7
Pane e coperto € 3,00


Al fine delle procedure contenimento Covid sars19, 
vi preghiamo di chiedere il conto al cameriere. Grazie della comprensione. 

Le cifre riguardano i prodotti contenti gli allergeni,
 per ulteriori informazioni non esitate a chiedere informazioni al Vs Cameriere *Prodotto Decongelato
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