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con prodotti agricoli e del mare
DOMENICA 31 MARZO - 13:00

Aperitivo con Prosecco Doc Mill ExtraDry “Rurale”
Eclair, Parmigiano, tartare di primizie dell’orto

profumate al timo e tartufo

Caponata di moscardini, nido di agretti, Sy
crema di topinambur fume \m

Mammole alla giudia, crema di carciofi, spuma di Parmigiano,
mentuccia e Bottarga

Risotto in brodetto di vongole, mazzancolle e crema ai limoni
(&
Cappellacci broccoli e patate, élite di provolone dolce,
pan di acciughe e finocchietto selvatico di Baggero

Trancio di ombrina, purea di carote, cipollotto balsamico,
salsa alla vicentina e chips di mais rosso

Delizia di Pasqua
La Colomba di Baggero
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Caffe - Amaro di Baggero

VINI: 7
S Pinot Grigio Friulano “Alturis Vignaioli di Confine” {
- Chianti “La Smentita” € 85 a persona
ELQ \ M € » ‘
v 1 oscato naturale “Quel Dulz vini e mmeraleﬁ\mch;s:
i 1 b ‘\ - "Qﬁ; /i \‘

Alla conferma é gentilmente richiesta caparra di € 35 a persona
NB: il menu e soggetto a variazione in base alla reperibilita delle materie prime
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