Il Menu

Antipasti

Tartare di Scottona, pere, nocciole, cremoso di zola dolce 17812 €16
Polipo™ alla piastra, purea di sedano rapa,'nduja e speck croccante

1-4-7-8-9-14 €16
Totani™ ripieni alle verdure con broccoli dell’Az. Agr. “Casa del Mulino

e acciughe 1-4-7-8-9-14 €16

# Uovob.t., asparagi, salsa olandese, tartufo e pane ai semi dal forno di “Casa

Corazziere” 13-7-8-11-12 €15
Primi piatti

Spaghetti neri fatti a mano, capesante, gamberi e pomodorini al forno
1:2:34.7-9-12 €16
Tagliatelle di pomodoro, ragout di anatra e primizie del nostro orto al profumo di

rosmarino 137912 €16

Risotto, radicchio tardivo del nostro orto, riduzione di Chianti “La Smentita”

e formaggio “Ricciolo di Pasturo” 7-9-12 €16

¥ Tortelli fatti a mano alla ricotta e erbe spontanee di Baggero, crema di piselli

novelli e chips di mais 13729 €16
Secondi piatti

# Cubo di melanzana arrostita, pomodorini, cipolla fritta e spuma

di Parmigiano Reggiano 16712 €20

Cernia in guazzetto, vongole, cozze e ortaggi di Baggero 1-4-6-9-12-14 €25

Ombrina, spinacino fresco, olive e salsa alla pizzaiola 14679 €28

Pancia di maialino, topinambur alla brace, salsa all’arancia rossa 13-6.7.9-12 € 25
Petto di faraona, zucchine marinate, prugne, riduzione di Vermut rosso

1-6-7-9-12 € 28
La Tagliata del Corazziere sulla pioda kg 1 e salsa bernese* *1.55:6-7-8-10-12 € 65

contorno incluso

Verdura al vapore € 7 (grande) €5 (piccola)
Insalata di stagione € 7 (grande) €5 (piccola)

I Formaggi :
Composizione di formaggi con miele e confetture di “Baggero” 7512 € 9

Dessert della casa € 7
Pane e coperto € 3,00

Le cifre riguardano i prodotti contenti gli allergeni,
per ulteriori informazioni non esitate a chiedere informazioni al Vs Cameriere *Prodotto Decongelato



